
Gerösteter Rettich - Fermentierter Rettich - Knollensellerie - Hollandaise - Ruculaöl
Roasted Radish - Fermented Radish - Celeriac - Hollandaise - Rucula Oil

oder / or

Handgeschnittenes Rinderfilet Tartar - Kartoffelnest - Gepökeltes Eigelb
Fermentierte Kartoffelmayonnaise - Kapuzinerkresse
Hand-cut Beef Filet Tartar - Potato Nest - Cured Egg Yolk
Fermented Potato Mayonnaise - Nasturtium
__________________________________

Gebackener Camembert  - Rote Bete Chutney - Hausgemachtes Geröstetes Miso
mit Pain de Campagne serviert
Baked Camembert - Beetroot Chutney - House-made Roasted Miso
served with Pain de Campagne Bread

oder / or

Rote Bete Gazpachuelo - geröstete Nüsse - Schwarze Apfel - karamellisiertes Miso
Beetroot Gazpachuelo - Roasted Nuts - Black Apfel - Caramelized Miso
(Zusätzlich 4 Euro/ Additional 4 euros)

_______________________________

Aubergine - Labneh - Schwarzer Apfel & Miso-Creme - Gebrannter Auberginen-Ketchup - Basilikumöl
- Dinkel 
Serviert mit Apfelwaffel
Aubergine - Labneh - Black Apple & Miso Cream - Burnt Aubergine Ketchup - Basil Oil - Spelt
Served with apple waffle

oder / or

Lammfilet - Lammfilet mit Miso-Blumenkohl-Rub - Blumenkohl-Mandel-Püree - Rhabarber-Gel -
Fermentierte Heidelbeere - knusprige Kohlrabi-Blätter - Misojus
Lamb Filet with Miso & Cauliflower Rub - Cauliflower & Almond Puree - Rhubarb Gel - Fermented
Blueberry  - Crispy Kohlrabi Leaves - Miso Jus
(Zusätzlich 4 Euro/ Additional 4 euros)

oder/ or 

Iberisches Schweinefleisch – peruanische Kartoffel-Causa – Brava-Sauce – Chimichurri – Pak Choi
Iberico Pork - Peruvian Potato Causa - Brava Sauce - Chimichurri - Pak Choi

_____________________________

Karottensorbet - Hausgemachter Ricotta - Koriandersirup - Koriandersamen-Zucker
Carrot Sorbet - Housemade Ricotta - Coriander Syrup - Coriander Seeds Sugar

oder / or

Lorbeerblätter Blanc Manger - Erdbeer-Chili-Marmelade - Popcorn - Karamell-Butterkaramell
Bay Leaves Blanc Manger - Strawberry and Chili Marmelade - Popcorn - Butterscotch Caramel

4 COURSES TASTING MENU
 59 euros per person 

Vegan Option Available
Price per person on the table! We are able to replace any item from the this menu for an a la carte option for 4

euros per replacement

We are not able to mix à la carte and tasting menus for the same table. We appreciate your understanding.


